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   Snoubení vína a jídla 15. a 16. dubna 2026
Aperitiv: 

Sekt Barborka 2021, extra brut, Víno Kadrnka
cena láhve: 489,- Kč
PŘEDKRM

Arancini s chřestem a parmskou šunkou (plněná smažená rýžová kroketa), 
omáčka ze sušených rajčat 

Rulandské šedé 2020, barrique, Vinařství Tichý, Dolní Dunajovice

cena láhve na stůl: 399,- Kč; 1,0 dcl = 60,- Kč
POLÉVKA

Toskánská Ribollita, parmazánový kruton – 
Kořenová zelenina, řapíkatý celer, fazole, rajčata, cuketa
Rulandské bílé 2021, Vinné sklepy Lechovice
cena láhve na stůl: 359,- Kč; 1,0 dcl = 55,- Kč

RYBÍ CHOD

Risotto Nero, grilované krevety, cherry rajčátka, mascarpone

Ryzlink rýnský 2022, Mikrosvín Mikulov, Za Cihelnou
cena láhve na stůl: 439,- Kč; 1,0 dcl = 70,- Kč
HLAVNÍ CHOD 

Naše Ravioli plněné hovězím masem a ricottou, omáčka All´ Amatriciana
Chateau Capbern 2020, Saint-Estèphe, Francie
cena láhve na stůl: 899,- Kč; 1,0 dcl = 140,- Kč
DEZERT
Canolli, krémové náplně z pistácie a maliny
Johanniter 2023, Vinařství Volařík Mikulov
cena láhve na stůl: 399,- Kč; 1,0 dcl = 60,- Kč
Cena osoba 1.190,-
Menu sestavil a připravil tým Hostince U Feldů

Vína vybral a večerem provede Vladimír Rimmel, sommelier Zámeckého vinného sklepa
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