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Vážení přátelé a milovníci vína,
za pár neděl tady opět máme Vánoce. A k Vánocům u většiny z nás patří dobrá vína :-). Proto jsme, pro Vás opět připravili „Vánoce v krabici“. Vybraná vína mohou posloužit jako dárek a také jako sympatický parťák na prožití svátečních dnů. Ve vánoční sadě najdete vína slavnostní a sváteční, ale i „obyčejná“. Všechna však mají „za úkol“ Vám zpříjemnit hektické vánoční období.
V krabici najdete:
Sekt extra brut z Veltlínského zeleného vyrábí u Volaříků jen v těch správných ročnících. Šťavnatý sekt se profiluje odrůdovou vůní a chutí po rozemletém pepři, hrušce a citrusech s výraznou kořenitostí v závěru a dlouhou minerální perzistencí. Sekt je vyroben „šampaňskou“ metodou kvašením v lahvi a ležel 24 měsíců na kalech. Doporučujeme podávat při teplotě 5-8 °C.

Veselé víno vyrábí Jiří Hort již od roku 2004. Vždy voní a chutná po broskvích a přináší veselou náladu a té není nikdy dost. A o Vánocích si veselou náladu přejeme všichni. Lehká, suchá „milerka“ pro každodenní popíjení.

Mikrosvín vyrábí Pálavu v řadě Flower Line – pro každodenní potěšení. Víno je sytější zlaté barvy, vůně je středně intenzivní s projevem rozkvetlých šeříků, čerstvých mandarinek a tónů kandovaného zázvoru. Chuť je výrazně šťavnatá, líbivá, s lehkým dotekem zbytkového cukru, citrusovou kyselinkou a kořenitým závěrem. Zkuste kombinovat s uzeným masem, a hodí se také ke kořenitým jídlům, k sladkým úpravám masa, k uzeným a pařeným sýrům a k dezertům. 

Řada Ego je vlajkovou lodí Zámeckého vinařství Bzenec. Jsou to špičková vína, která v sobě ztělesňují dokonalý výběr těch nejlepších poloh a hroznů. Pravidelně také sbírají ocenění na mezinárodních soutěžích, k tomu získala vína z řady Ego již čtyřikrát titul Šampion Salonu vín. Tento ryzlink rýnský má světlejší žlutou barvu se zlatými odlesky. Ve vůni najdete čerstvé meruňky, citrusy a rozkvetlou lípu. V chuti pevné, středně plné, s živou limetkovou kyselinkou, která přechází do delší minerální dochuti. Užijte si ho k vánoční rybě, nebo jen tak.

Červené cuvée 32 vzniklo ke 32. výročí založení Vinařství Oulehla, a to blendováním odrůd Frankovka, Pinot noir, Modrý Portugal a Merlot. Cuvée přináší dobře strukturované hluboké víno.  Bohatě ovocitý buket přezrálých švestek přechází v chuti do višňové pecky, čokolády, kouře a jemných taninů v závěru. Víno zrálo na velkém dřevěném sudu a na francouzském sudu barrique. Doporučujeme k jelenímu steaku na šípkové omáčce, k čokoládovému fondantu s ostružinami, k sýrům s modrou plísní.

O Vánocích si občas dopřejeme i něco sladkého. A všechny vánoční sladké dobroty a také asijskou kuchyni může doprovázet polosladký Tramín červený ze Znovínu Znojmo z řady Lacerta Viridis (ještěrka zelená). 

Cena „Vánoční krabice“ je 1620,- Kč a máme jich připraveno jen 6 sad. Když nám je vykoupíte , připravíme další, stejně dobrou.
