0 FeLG

Snoubeni vina a jidla 15. a 16. fijna 2025

Aperitiv:
Heida, AOC Wallis 2023, St. Jodern Kellerei, Svycarsko
cena lahve: 799,- K¢

PREDKRM

Tataracek z hlivy ustficné, dyrové seminko, petrzelovd mayo,
topinky s z naSeho chlebu opecené na sadle

Cuvée 31, cuvée Ctyr odrid, 2022, LubosS Oulehla, Nové Branice
cena ldhve na stdl: 389,- K& 1,0 dcl = 55,- K¢

POLEVKA
Kulajda, zastfené vejce, brambory, hfibky, kopr

Spark, St. Laurent 2021, brut, St&pan Manak, Zadovice
cena ladhve na stll: 459,- K¢

RYBI CHOD
Grilovany candét, kroupy, slaninovd omacka, podzimni zelenina julienne

Ryzlink rynsky 2021, Mikrosvin Mikulov, Za Cihelnou
cena lahve na stll: 439,- K& 1,0 dcl = 70,- K&

HLAVNI CHOD

Grilované ki'epeldf prsicko, smazend kfepelli masové kroketka, cibulové pyré, hruskova néadivka s ofechy, demi-glace
omécka
Merlot 2018, Vinarstvi Volarik, Mikulov
cena ldhve na stll: 599,- K¢ 1,0 dcl = 90,- K¢

DEZERT

Saler 2017, dolihované, sladké, Vinaf'stvi Spalek, Novy Saldorf
cena lahve na stdl: 289,- K¢ 0,5dcl =50,- K¢

Cena osoba 1.190,-

Menu sestavil a pfipravil tym Hostince U Feld(
Vina vybral a veCerem provede Vladimir Rimmel, sommelier Zdmeckého vinného sklepa
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